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Mjum - Meine Rezepte, mein Kochbuch

WEIHNACHTS-KA-
RAMELL-LIKOR

P&

™ 10 min

Die geschlossene, gezuckerte Kondensmilch ca. 1 1/ 2 Stunden
im offenen Topfim Wasserbad kochen. Die Dosen vorsichtig 6ff-
nen und die nun karamellisierte Kondensmilch in einen grofien
Rihrtopf (Fassungsvermdgen etwa 2 Liter) geben.

ZUTATEN

Nun das Vanillearoma, das Lebkuchengewiirz und den Rum fiir 1 Portionen
zugeben. Mit dem Riihrstab purieren, bis ein schon gleichmaRig,
dickfliissiger Likor entsteht.

1Flasche Rum 40%

2 Dose/n Kondensmilch polnische

Nun in Flaschen abfiillen. Die Konsistenz ist dhnlich einem Eier- oder russische zu je 530

likor.
g, ersatzweise
Milchméadchen

Ergibt 2 Flaschen a 0,7 Liter und einen kleinen Rest zum soforti- 2 Beutel Vanillearoma mit echter

gen probieren. Das richtige Ergebnis schmeckt man aber erst

nach 3-4 Tagen, wenn die Gewiirze schon durchgezogen sind. Bourbon-Vanille

2TL Lebkuchengewiirz

Vor dem Genuss kurz schitteln.



